
Menù buffet San Silvestro 31.12.2018 
-	 Carpaccio di Cruditè di pesce del Mediterraneo con salsa allo zenzero,
	 crema di avocado e wasabi
-	 Ostriche 
-	 Gamberi rossi e rosa di Sicilia
-	 Maky di riso con gamberi, salmone e tonno rosso
-	 Piovra croccante e crema di patate al vin Santo
-	 Mini Hamburger di tonno rosso con lattuga e maionese piccante alla soia
-	 Salmone marinato alla barbabietola con crema di zafferano
-	 Tartellette al salmone affumicato 
-	 Pane, burro e acciughe del Cantabrico
-	 Carpaccio di controfiletto americano ai 3 pepi alla senape
-	 Tartare di Limousine alla francese su crostone alle erbe 
-	 Selezione di Salumi e formaggi della tradizione con panini aromatici e 
	 focaccia genovese
-	 Patè di fegato, pane di segale e melograno
-	 Club sandwich vegetariano
-	 Cotechino di cremona e lenticchie
Show cooking: Moscardini in umido con polenta bergamasca 

Show cooking: 
-	 Risotto Carnaroli e lenticchie rosse di Castelluccio con cotechino
	 cremonese e melograno
-	 Pacchero della Fabbrica di Gragnano mantecato al pomodoro e 
	 Formaggio Bra d’alpeggio

Show cooking: 
-	 Coscia di Maialino in cottura sous vide laccato al miele e salsa
	 al mirto, con patate croccanti al bacon 

-	 La nostra selezione di dolci e il panettone della tradizione. 

Acqua, caffè e vini inclusi Euro 80

Cenone alle ore 21 - Prenotazione obbligatoria
Sala panorama al 3° piano

CAPODANNO


