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--_.5 n Juffet San Silvestro 31.12

-

scio di Crudité di pesce del Mediterraneo con salsa allo zenzero,
avocado e wasabi

0sa di Sicilia
beri, salmone e tonno rosso
crema di patate al vin Santo
r di tonno rosso con lattuga e mai
fo alla barbabietola con crema

ne affumica

trofiletto americano ai 3 pepi
ousine alla francese su crostone
Salumi e formaggi della tradizion
ovese
ane di segale e melograno
egetariano
cremona e lenticchie

2: Moscardini in umido con polenta bergamasca

-
j_- Ing : -

tto Ca pli e lenticchie rosse di Castelluccio con cotechino
remonese e melograno %

"~ ( gt 5'.“ £%¢ - Pacchero della Fabbrica di Gragnano mantecato al pomodoro e
(5 A"‘p‘ ~ , Formaggio Bra d’alpeggio

» Show cooking:
- 7 e AL - Coscia di Maialino in cottura sous vide laccato al miele e salsa
?; IR g , con patate croccanti al bacon

3 ostra selezione di dolci e il panettone della tradizione.

.,

Acqua, caffe e vini inclusi Euro 80

Cenone alle ore 21 - Prenotazione obbligatoria
Sala panorama al 3° piano

Winter
Gardgg
Hotel.....



